MENU PRIMAVERA
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LUNEDI el e MARTEDI COZ | il MERCOLEDI el e GIOVEDI Keal VENERDI el e
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PRIMI

I>RaVl051;ld\:i:laglm3ﬂ;ﬂ°lme 250 293 IMEZRP“"I““;“;P""‘“""“’ 214 285 I Risotto primavera 3,7 237 275  1Pasta con lenticchie 1,3,7 144 318  I-Fusilli integrali agli Aromi 1,7 127 264
P-Ravioli/tortelloni di Magro

Olioe Salvia  1,3,7 276 361 fy paghetti al pomodoro  1,3,7 288 350 P- Risotto primavera 3,7 240 282 P Pasta con lenticchie 1,3,7 182 424  P-Fusilli integrali agli Aromi 1,7 155 318

-Ravioli i di S Spaghetti al d 1,3 S Past: lenticchi 1,3, L .
SRR | g | e Paghettialpomodore L5, 351 428 SRisotto primavera 3,7 393 452 asta con fenticchie 210 497  S-Fusilli integrali agli Aromi 1,7 203 408
Olio e Salvia 1,3,7 7 7
SECONDI
I-Bocconcino di Provolone Dop 169 52 i dEe &7 198 120 I-Hamburger di pollo della 207 110 I-Polpette/crocchette di patate 135 177 [ Platessa dorata 1, 4,7 551 17
7 cuoca 3 della cuoca 1,3,7
P-Bocconcino diProvolone 55 g9 p.uovastrapamate 3,7 214 124  D-Hamburgerdipollodella ., -, P-Polpettelerocchettedi © o, P Platessa dorata 1,4, 7 590 124
Dop 7 cuoca 3 patate della cuoca 1,3,7
S-Bocconcino di Provolone gy g7 g.yovastrapazzate 3,7 280 156 Samburgerdipollodella -y, g, o S-Polpettelerocchette di T e,y S Platessa dorata 1,4,7 859 167
Dop 7 cuoca 3 patate della cuoca 1,3,7
Kl CONTORNI
Il ““Sg“’“ dive G| o 48 I-Carote julienne 34 71 I- Zucchine gratinate 1,7 168 93 I-Insalata verde 34 47 I-Fagiolini al vapore 173 64
Il mls;é;con L 58 93 P-Carote julienne 56 123 P- Zucchine gratinate 1, 7 250 153 P-Insalata verde 43 56 P-Fagiolini al vapore 268 118
Sy ““5;“2“"“ e 9| g 95 S-Carote julienne 66 139  S-Zucchinegratinate 1,7 322 172 S-Insalata verde 48 57 S-Fagiolini al vapore 268 118
FRUTTA
A-Frutta mista 174 98 A-Frutta mista 174 98 A-Frutta mista 174 98 A-Frutta mista 174 98 A-Frutta mista 174 98
PANE
A-Pane 1 70 221 A-Pane integrale 1 79 214 A-Pane 1 70 221 A-Pane integrale 1 79 214 A-Pane 1 70 221

‘GIORNATA DEL PIATTO UNICO

Si informano gli utenti che gli alimenti ¢ le presso g come INGREDIENTE uno o pii allergeni (come specificato di fianco ad ogni piatto). Inoltre, possono contenere
allergeni 1) derivanti da pr Elior (cioé da insita nel processo produttivo di Elior, in quanto alimenti prodotti in laboratori e somministrati in locali dove si utilizzano anche altr | ‘GIORNATA AMICA DEL PIANETA

P ELIOR

prodoti contenenti allergen), ovvero 2) derivanti dal processo produttivo del produttore degli ingredienti utilizzati da Elior nelle preparazioni che vengono somministrate: 1.Cereali contenenti glutine e derivati; 2.Crostacei |
e derivati; 3.Uova e derivati; 4 Pesce ¢ derivat; 5. Arachidi ¢ derivati; 6.Soia e derivati; 7.Latte ¢ derivati incluso lattosio; 8.Frutta a guscio ¢ derivati; 9.Sedano ¢ derivati; 10.Senape ¢ derivati; 11.Semi di sesamo e
derivati; 12. Anidride solforosa e Solfiti > 10mg/tkg: 13.Lupini e derivati; 14.Molluschi e derivati. Si invitano i consumatori allergici o intolleranti a consultare con attenzione il presente meni e a chiedere informazion al ~a
personale incaricato della Ditta catering GIORNATA CON PIATTO DELLA ‘

' TRADIZIONE ITALIANA “ * . :

;& ‘GIORNATA DELLA FRUTTA

GIORNATA DELL'INTEGRALE

o0y
PROVENIENTI DA AZIENDE AGRICOLE .
K SITUATE IN PRVINCIA DI MILANO
@ (Cassano d’Adda, Cascina Castellazzo a
KMO Basiano, Bettola di Pozzo d’Adda) GIORNATA PIATTO DAL MONDO

BERGAMO, MANTOVA,PAVIA,
CREMONA E MONZA BRIANZA.

IGP DoP 100% BIO



